padi.

pain au levain (khobz), beurre aux algues 5,5
sourdough bread (khobz), seaweed whipped butter

olives de kalamata 5
kalamata olives

corn fries, aioli 9
corn fries, aioli

prawn toast, s€same, Sauce xXo 16
prawn toast, sesame, Xo sauce

tartelette, ricotta fumée, petit pois, parmesan 16
tartlet, smoked ricotta, green peas, parmesan

thon rouge, shiso, daikon, xo, bouillon dashi 22
bluefin tuna, shiso, daikon, xo, dashi broth

asperges vertes, sauce tartare, ail des ours 19
green asparagus, tartare sauce, wild garlic

ris de veau au bbq, creme crue, jus réduit vin jaune 29
bbq sweetbreads, raw cream, reduced vin jaune jus

brillat-savarin (la fruitiere), confit kumquat, pain au levain 12
brillat-savarin a fruiicre), kumgquat confit, sourdough bread

espuma chocolat, praliné noisette, glace fleur de lait(giotto) 11
chocolate espuma, hazelnut praline, fior di latte ice cream (giotto)

coupe de fraises fraiches, creme montée 10
. ’ .
[fresh strawberries, whipped cream

Tous nos plats sont faits maison a partir de produits frais et de saison.

En cas d’allergie ou d’intolérance, merci de nous consulter.
Nous attirons votre attention sur le fait que la composition des produits peut varier.



